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SINCE 1908

Solis Grind & Infuse Perfetta S$olis

Typ 1019

Voll ausgestattete halbautomatische h»

Espressomaschine:

= Mahlwerk mit Zeitsteuerung

= Professionelle Dampf- und
Heisswasserlanze

= Niederdruck-Vorbrihfunktion

= Adaptive PID-Steuerung

DESIGNED &
@J DEVELOPED
¥ IN SWITZERLAND

FARBOPTIONEN

GEBURSTETER
EDELSTAHL

‘ MATT SCHWARZ

So Swiss, so Solis.




SINCE 1908

Produkteigenschaften: Mahlen Sotis

GroBBer Bohnenbehailter

Integriertes gerauscharmes Mahlwerk é——————————————"“"‘f"“‘_"_““““‘__“‘f‘f““‘ff
————————————————————————————————— ~_ Ein durchsichtiger Bohnenbehadlter mit einer Kapazitat
Gerauscharmes Mahlwerk mit Riemenantrieb und ZERO \\\\ von 250 g mit praktischem Bohnenstopper.

STATIC™ mit 25 Mahlgradeinstellungen und Memory- .-

Funktion.

Digitaler Mikro-Timer

Langlebiges, gerauscharmes
Mahlwerk mit
Riemenantrieb und
Gleichstrommotor.

Multifunktionales 3-stelliges Display zur prazisen
Dosierung von Mahldauer auf die Zehntelsekunde
genau.

WARUM IST KAFFEE STATISCH?

Kegel- vs.

Scheibenmahlwerk:
Wenn die Bohnen durch das Mahlwerk

wandern, werden sie statisch aufgeladen.
Dadurch "fliegt" Kaffeepulver aus dem
Mahlwerk und bildet es Klumpen, die eine
exakte und einheitliche Dosierung
beeintrachtigt sowie unnotig Abfall
produziert.

Das Kegelmahlwerk...

= erzeugt weniger Warme,
was in einem hdheren
Aromaschutz resultiert

= generiert weniger Larm

= verschwendet weniger
Kaffeepulver

= bendtigt weniger Wartung

So Swiss, so Solis.
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SINCE 1908

Produkteigenschaften: Kochen Sotis

Stabilitat & Kontrolle mit PID Einstellbare Brithtemperatur

—— e — — o —_————— e —_—_ e ———

Die Brihtemperatur ist von -5 2C bis +5 2C von der
Werkeinstellung aus einstellbar.

Die adaptive PID-Steuerung ermoglicht eine
Mehrfach-Temperaturregelung (Dampf, Heilwasser
und Brihen), damit sich die Aromen |hres Kaffees

vollstandig entfalten kénnen. .« e .
Die richtige Menge Wasser

Ein 3-Weg-Magnetventil verhindert, dass
Uberschissiges Wasser in den Siebtrager gelangt,
wenn die Extraktion beendet ist und leitet es in die
Abtropfschale um.

WAS IST EINE PID-STEUERUNG?

Die Proportional-Integral-Derivative (PID)
Steuerung sorgt fiir eine stabile und kontrollierte
Wassertemperatur. Espressomaschinen ohne , In weniger als 1 Min. bereit

diese Technologie nutzen oft einen Thermostat, B e
der groRere Schwankungen verursacht.

Das 1.5 kW Thermoblocksystem aus Aluminium und
Edelstahlrohren erhitzt das Wasser im Nu fiir eine
schnelle Kaffeezubereitung.

©
3
A

2. v THERMOBLOCK VS. BOILER:
E Ein Thermoblock...
m = heizt schnell auf

o NON PID = spart Energie

= ist gunstiger
= erzeugt gleichmaligen,
hochwertigen Trockendampf

So Swiss, so Solis.




SINCE 1908

Produkteigenschaften: Kochen Sotis

Niederdruck-Vorbriihfunktion

Integrierte Druckanzeige ,/ Der Vorbrithvorgang (optional auch abschaltbar)
————————————————————————————————— ~<_ / befeuchtet das Kaffeepulver im Siebtrager unter

Das Manometer ermdoglicht die volle Kontrolle des N : niedrigem Druck und sorgt dann fiir eine

Extraktionsdrucks fir eine perfekt ausgewogene Tasse gleichmaRige Extraktion unter hohem Druck.

Kaffee. ;

OHNE MIT

Digitaler Mikro-Timer VORBRUHFUNKTION VORBRUHFUNKTION

——————————————————————————————————————— Wasser “schie8t” unter Wasser befeuchtet unter niedrigem
hohem Druck durch. Druck und flieRt gleichmaRig durch.

3-stelliges Display mit zehntelsekundengenauer
Anzeige der Durchlaufzeit.

_Espressopumpe im italienischen Sty'el ‘

Die leistungsstarke Espressopumpe arbeitet mit
einem Pumpendruck von 16 bar und sorgt fiir eine ‘
ideale Extraktion.

Q \‘. | Q

Durchflussmesser

Der in der Schweiz hergestellte Prizisions- UNTEREXTRAKTION AUSGEWOGENE EXTRAKTION
Durchflussmesser erméglicht die Auswahl von zwei ‘ feh?;iSdS::(:Vr\';:;;g?az:?rn;zi::;raCk Sucf;t:;r:slrpalrgsé:;clggl:;ge
Einstellungen zur individuellen Anpassung der '

Wassermenge.

So Swiss, so Solis. 8




SINCE 1908

Produkteigenschaften: Dampf & HeilBwasser KA

2 Temperaturen fiir heiBes Wasser

2,6-Liter-Wassertank

.7 Die Maschine ist mit zwei Temperatur-Optionen

I s ausgestattet: medium oder heil3.

Leicht abnehmbarer, grofRziigiger 2.6-Liter Wassertank
inkl. BRITA INTENZA Wasserfilter zur Verbesserung der

Wasserqualitat und des Kaffeegeschmacks. .
Schneller hochwertiger Dampf

Ein 2-Weg-Magnetventil sorgt fiir schnellen und
gualitativ hochwertigen Dampf sowie flir eine
schnelle automatische Spilung.

HABEN SIE GEWUSST?
Ein Wasserfilter reduziert nicht
nur Kalkablagerungen, sondern
verbessert auch den Geschmack.
Kaffee besteht bis zu 98% aus
Wasser, deshalb entscheiden wir

uns fur einen BRITA-Wasserfilter.

Dampf- und HeiBwasserlanze

Leistungsstarke 360° Dampf- und HeiBwasserlanze
erzeugt cremigen Mikroschaum in Barista-Qualitat
mit einem siRlichen, ausgewogenen Geschmack.

Die Kartusche lasst
sich einfach in den
Wassertank einsetzen
und wird durch ein
Programm aktiviert.
Wahlen Sie lhre
Einstellung
entsprechend lhrer
Wasserharte: niedrig,
mittel oder hart.

Water Filter

MIKROSCHAUM

Der perfekte Milchschaum
ist glatt, glanzend und
kompakt; dhnlich wie
geschlagene Sahne.

So Swiss, so Solis.




SINCE 1908

Produkteigenschaften: diverse Vortelle Sodis

Reinigungserinnerungen é Automatische Spiilzyklen
_________________________________ \\\ /’_______________________________
Erkennt und warnt, wenn eine Reinigung, Entkalkung T ,/ Automatische Spulzyklen fir mehr Komfort erhGhen

oder ein Austausch des Wasserfilters fallig ist. die Lebensdauer der Espressomaschine.

o = Energiesparmodus
Q f\ﬂ 3 automatische Modi sowie eine Abschaltautomatik
\3 sparen Energie.
v
‘ ad Verstecktes Staufach
N s ] el 92 EE .. | /T 00 ==
WATERFITER  BREWING UN,T Praktische, sichere und libersichtliche Aufbewahrung

des Zubehors.

@ 54 mm Siebtrager

Inkl. einwandige Filtereinsatze fir 1 und 2 Tassen,
Tamper und Milchkdnnchen (350 ml) aus Edelstahl.

l""[

. ﬁ So Swiss, so Solis. 10




Solis Grind & Infuse Perfetta

SINCE 1908

DESIGNED &
Q)} DEVELOPED
IN SWITZERLAND

Voll ausgestattete Espressomaschine mit gerduscharmem, eingebautem Mahlwerk, professioneller
360° Dampf-/HeiRwasserlanze, Vorbrithfunktion und adaptivem PID.

Integriertes gerauscharmes Mahlwerk

ZERO STATIC™ Mahlwerk mit stillem Riemenantrieb, 25
Mahlgradeinstellungen, Mikro-Timer und Memory-
Funktion flr eine prazise Dosierung.

Stabilitat & Kontrolle mit PID

Der adaptive PID-Regler hdlt das Briihwasser auf
konstanter Temperatur, um das volle Aroma des
Kaffees zu entfalten.

Niederdruck-Vorbrihfunktion

Der Vorbriihvorgang befeuchtet das Kaffeepulver im
Siebtrager unter niedrigem Druck und sorgt fir eine
gleichmalige Extraktion.

Eigenschaften

+

+

+

+ + + +

Eingebaute Druckanzeige vereinfacht die Kontrolle des Extraktionsdrucks.
Staufach zur sicheren und tbersichtlichen Aufbewahrung von Zubehor.

Die Maschine erkennt und warnt, wenn eine Reinigung fallig ist, und erhalt zudem die
Lebensdauer mit automatischen Spuilzyklen.

Drei automatische Energiesparmodi und Abschalteinstellungen
Max. Pumpendruck: 16 bar
@ 54 mm Siebtrager

Inkl. einwandiger Siebe fiir 1 und 2 Tassen, Reinigungsutensilien, Tamper und Milchkanne (350
ml) aus Edelstahl, BRITA INTENZA Wasserfilter und Wasserharteteststreifen.

L Grind Time J

Technische Daten

Artikelnr.:
Material:
Leistung:
Gewicht:
Male:

EAN:

HeiBwasser- und Dampffunktion ’ =

Professionelle 360° -Dampflanze erzeugt
Mikroschaum in Barista-Qualitat mit einem
stBlichen, ausgewogenen Geschmack.

Grol3zligiger Wassertank

Leicht abnehmbarer 2,6-Liter-Wassertank inkl.
BRITA INTENZA Wasserfilter zur Verbesserung der
Wasserqualitadt und des Kaffeegeschmacks.

Digitaler Mikro-Timer

Multifunktionales 3-stelliges Display zur Anzeige
von Mahl- und Brithdauer auf die Zehntelsekunde
sowie Supportmeldungen.

980.36
Edelstahl
1.640 W
96 kg

30x38x40cm
(BxTxH)

7611210980360 _ _
So Swiss, so Solis. 11




SINCE 1908

So Swiss, so Solis.
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Marketing: Produkteinfihrung

SINCE 1908

'l
é‘ Werbekampagne fiir die Einfihrung der neuen SOLIS Grind & Infuse Perfetta
\

= E3Voulube™

Fokus auf digitale Kanale, unterstitzt durch gezielte Offline-Aktivitaten mit

dem Ziel:

1. Produktnachfrage generieren

2. Steigerung der Markenbekanntheit
3. SOLIS langfristig als die Marke fir

Espressomaschinen etablieren

—
e

00+ o, Q C_)ly—»—
SOSIMPLE  =v @ -

SO SOLIS g [‘a}

BEISPIEL FACEBOOK INSTANT-EXPERIENCE-WERBEFORMAT

o ow oA @

LECTURE AUTOMATIQUE ()

Breakfast in a Cup - Coffee
‘Smoothie!

unergos Milk Training Video:
eam Milk Science, Steaming,

You've Ever Wanted
Coffee

Brew Methods and Coffee
Types Explained
Home Cafe by Charlie

BEISPIEL YOUTUBE PRE-ROLL-WERBUNG

@. Nechinnen  Algemeen  Economie  Spor Tech Semeeriies Shop eer v 1| & iUl
o
So fast A" @

GroOBHEE| verdhiste;examiens weer terecht,

BEISPIEL DYNAMISCHE DISPLAYWERBUNG

So Swiss, so Solis.

Sotis

13




SINCE 1908

Marketing: Produkteinfihrung Solis

SEE

Awareness

THINK

Consideration

DO

Purchase

Prominente Werbung (20 Sek.) auf YouTube und SoMe
Druck- und (digitale) Out-of-Home Werbung

Erklar- (40 Sek.) und Vorschauvideos (15 Sek.) auf YouTube und SoMe
Instant-Experience-Werbeformat auf Facebook

IAB-Displaywerbung =  POS-Material & Produktdemos
Stories auf Insta & Facebook = Cashbackaktion zum Jahresende

Technische Erklarvideos als Unterstitzung via Webseite, YouTube und SoMe
Angebote fur zusatzliches Zubehor

So Swiss, so Solis.
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